
Ispirata dal silenzio di un antico monastero certosino nella Val Senales altoatesina, la 
Goldene Rose Karthaus è sinonimo di eleganza senza tempo e ospitalità d’eccellenza. 
Membro di Small Luxury Hotels of the World e premiata con un Michelin Key 2025, 
unisce alta gastronomia a un’atmosfera straordinaria.

La cucina è la Sua passione e ama deliziare gli ospiti con piatti creativi e di alta  
qualità? Cerchiamo una persona creativa, attenta alla qualità e ai dettagli, con  
passione per la gastronomia e voglia di innovare.

Le Sue mansioni:
•	 Gestione autonoma della propria partita
•	 Preparazione e impiattamento dei piatti secondo gli standard della casa
•	 Controllo qualità delle materie prime e delle preparazioni
•	 Collaborazione con lo Chef e il team di cucina
•	 Rispetto delle norme igieniche e degli standard HACCP 

Il Suo profilo:
•	 Esperienza come Capo Partita o Demi Chef de Partie in ristoranti o hotel della stessa 

categoria
•	 Passione per la cucina di qualità e per i prodotti stagionali
•	 Spirito di squadra, precisione e affidabilità
•	 Capacità di lavorare in modo organizzato anche nei momenti di servizio intenso
•	 Conoscenza della lingua italiana

Cosa offriamo:
•	 Ambiente di lavoro professionale in una struttura riconosciuta a livello internazionale
•	 Team giovane e motivato
•	 Retribuzione superiore alla media
•	 Possibilità di alloggio 
•	 Ambiente di lavoro dinamico e stimolante 
•	 Lavoro in una delle valli più suggestive dell’Alto Adige
•	 Esclusivi vantaggi e sconti per i dipendenti: 

» Tariffe Friends & Family presso l’Hotel Goldene Rose e il Rifugio Bella Vista
	» Hotel membri di SLH
	» Prodotti GLACISSE

Goldene Rose Karthaus
Dove gastronomia, cultura ed esclusività si fondono

Attendiamo con piacere la Sua candidatura!
Invi i Suoi documenti a stefania@goldenerose.it

 Ha delle domande? Saremo felici di aiutarLa: +39 349 2250821

Entri a far parte del nostro team!
Sul ghiacciaio o nel cuore della Val Senales – il team di Stefania & Paul 
Grüner è guidato da innovazione, passione e ospitalità autentica. Se è 
creativo, motivato e lavora con entusiasmo, saremo lieti di conoscerLa!

Capo Partita (m/f/d)
Posizione stagionale a partire da maggio 2026


