
Inspiriert von der Stille eines einstigen Kartäuserklosters im Südtiroler Schnalstal, 
steht die Goldene Rose Karthaus für zeitlose Eleganz und exzellente Gastfreundschaft. 
Als Mitglied der Small Luxury Hotels of the World und ausgezeichnet mit einem 
Michelin Key 2025, vereinen wir gehobene Kulinarik mit außergewöhnlichem Ambiente.

Kochen ist Ihre Leidenschaft und Sie lieben es, Gäste mit kreativen und hochwertigen 
Gerichten zu verwöhnen? Wir suchen eine kreative und qualitätsbewusste Persönlich-
keit mit Liebe zum Detail und Freude an der Gastronomie.

Ihre Aufgaben:
•	 Eigenverantwortliche Führung eines Postens in der Küche
•	 Vorbereitung und Anrichten der Speisen gemäß den Hausstandards
•	 Qualitätskontrolle der Rohstoffe und der Zubereitungen
•	 Zusammenarbeit mit dem Küchenchef und dem Küchenteam
•	 Einhaltung der Hygienerichtlinien und HACCP-Standards

Ihr Profil:
•	 Erfahrung als Chef de Partie oder Demi Chef de Partie in Restaurants oder Hotels 

vergleichbarer Kategorie
•	 Leidenschaft für hochwertige Küche und saisonale Produkte
•	 Teamgeist, Präzision und Zuverlässigkeit
•	 Fähigkeit, auch in intensiven Servicezeiten organisiert zu arbeiten
•	 Kenntnisse der italienischen Sprache

Wir bieten:
•	 Professionelles Arbeitsumfeld in einem international anerkannten Betrieb
•	 Junges und motiviertes Team
•	 Überdurchschnittliche Bezahlung
•	 Möglichkeit zur Unterkunft
•	 Dynamisches und abwechslungsreiches Arbeitsumfeld
•	 Arbeit in einem der schönsten Täler Südtirols
•	 Exklusive Mitarbeitervorteile & Ermäßigungen: 

» Friends & Family Raten in der Goldenen Rose, der Schutzhütte Schöne Aussicht 
» SLH-Mitgliedshotels  
» GLACISSE-Produkte

Goldene Rose Karthaus
Wo Kulinarik, Kultur und Exklusivität verschmelzen

Wir freuen uns auf Ihre Bewerbung!
Senden Sie Ihre Unterlagen an stefania@goldenerose.it

 Haben Sie Fragen? Wir sind gerne für Sie da: +39 349 2250821

Werden Sie Teil unseres Teams!
Ob am Gletscher oder mitten im Schnalstal – das Team um Stefania & 
Paul Grüner lebt Innovation, Herzlichkeit und Leidenschaft. Wenn Sie 
kreativ, engagiert und mit Begeisterung bei der Sache sind, freuen wir uns 
auf Sie!

Chef de Partie (m/f/d)
Saisonstelle ab Mai 2026


