
Schnalser schaf

Pecora della Val Senales

Spezi
alitäten im Zuge der Transhumanz

specialità in occasione della transumanza

05.09. - 27.09.2025

Schnalser Schaf - Spezialitätenwochen im Zuge der Transhumanz

La pecora della Val Senales – Specialità culinarie durante la transumanza

Val Senales sheep – Specialty weeks in the course of the transhumance

Lamm-Porchetta | Marinierter Rotkohl | Senfkartoffeln 22

Porchetta d’agnello | Cavolo rosso marinato | Patate alla senape

Lamb porchetta | Marinated red cabbage | Mustard potatoes

Pinot Grigio Sanct Valentin | Kellerei St.Michael | Eppan                     10.6       

Ravioli del Plin | Geschmortes Schaf | Pflaumenjus | 
Geräucherte Thymianbutter | Gesalzene Erdnüsse

24

Ravioli del plin | Pecora Brasata | Jus di prugne | 
Burro al timo affumicato | Arachidi salate
Ravioli del Plin | Braised Mutton | Plum Jus | 
Smoked Thyme Butter | Salted Peanuts

Blauburgunder Riserva | Weingut Unterortl | Castel Juval                    9.6

Lammkoteletts | Pfifferlinge | Joghurt | Kürbis 30

Costolette d’agnello | Finferli | Yogurt | Zucca
Lamb chops | Chanterelles | Yogurt | Pumpkin

Cabernet Riserva Kampill | Weingut Unterganzner | Kardaun             11.4

Schafsmilch-Panna-cotta | Fior di Latte | Heu-Dulce-de-Leche | Gelbe Johannisbeeren 16

Panna cotta di pecora | Fior di latte | Dulce de leche al fieno | Ribes giallo
Sheep’s milk panna cotta | Fior di latte | Hay dulce de leche | Yellow currants

Aurie Petit Manseng | Kellerei St. Pauls | Eppan                                     9.2

Menu: 75


